
화란덕

 

‘독일의 우수한 양조기술과 백두산 풍토의 만남’

화란덕 로제와인
HUALANDE ROSE WINE

지역 중국 > 길림 > Jiaohe

포도품종 베타 80%
 기타 토착품종 20%

알코올 8% 용량 500ml

시음 적정 온도 7-10℃

테이스팅 노트 스위트 로제 와인의 색다른 경험할 수 있는 품격있는 와인으로 가볍게 마실 수

있다는 장점이 있다. 밝은 체리 컬러로 딸기, 카시스, 벚꽃 향 등이 일품이며,

시원하면서 부드럽고 달콤한 맛이 오랫동안 입안에 여운을 남기며, 계속

마시고 싶은 충동을 가져오는 묘한 매력을 준다. 음식 페어링으로는 피자,

닭고기 바비큐, 샌드위치, 붉은 생선요리 등과 어울린다.

페어링 TIP 흰 육류/ 디저트

당도 바디

제품설명 아이스와인은 일반 와인과 달리 포도가 언 상태에서 바로 수확해 포도즙을 짠다. 일반 와인의 포도보다 1~2개월 늦은 11월 경에

수확되며 이때 착즙을 하면 당분이 유지돼 달콤한 맛을 유지하지만 생산량이 5분의 1이하로 줄어든다. 화란덕 와인은 와인

생산의 최적의 위도인 북위 43도에 위치하고 있으며 영하 8도에서 수작업으로 생산되는 천연 유기농 아이스와인이다. 

※ 와인의 이미지와 빈티지, 블랜딩 비율은 변경될 수 있습니다.
※ 와인은 직사광선이 없는 서늘한 온도에서 뉘어서 보관하시기 바랍니다.  
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